*Formule de 11 a 15 € entrée/ plat ou plat/ dessert

Dé@EUI\lER DU MARDI ol Bt ou bt e

Nos plats sont faits « maison » *hors boisson

26 SEPTEMBRE 2023 3 OCTOBRE 2023 10 OCTOBRE 2023 30 JANVIER 2024 6 FEVRIER 2024
Céte de Porc Céte de veau Mise en bouche

R

sauce camembent Faua-filet sauce poive a la novmande Povdbet anills
Pommes de tevee Garniture de Légumes Petits légumes a Caméricaine,

a Cancienne cuoquants sauce diabile
2x¥ % cras Pammes pailles

P
Salade et fromages Choux Chantilly Creme caramel Fante tatin, glace vanille
Maousse au chacelat parfumée a la cannelle

17 OCTOBRE 2023 14 NOVEMBRE 2023 21 NOVEMBRE 2023 13 FEVRIER 2024 12 MARS 2024 19 MARS 2024
Navarin dagneau aus 7S—_"— de veaw panés LTI 2 X2 1T) Poulet sauté Umuse en bouches Osse-bucco. fagon mila-

puneaux Légumes du jour aux pleurctes fagon chasseur o o fww.aeA
o ¥ Riz Pilaf Purée de légumes Traverns de porc lagué T (I
P : F¥¥
FPolenta et basquaise de P 2¥¥ Pemmes Darphin
9 . Salade et fromages
KK Salade et framages ¥ e
glace Charlotte aux poires

Pat de ceme, Pt
sur son

petit sablé nounand
28 NOVEMBRE 2023 5 DECEMBRE 2023 12 DECEMBRE 2023

Jinamisu

26 MARS 2024

Balletine de volaille (VR PR IR T Filet de canard auax baies SMW’.OWW
farcie pommes, nouges " choix
06 ., sauce camembent P ttes, Pommes allumettes
P22 o éP l , li Voot Lt
Sa@adeit*{:wmgw Bei aw fuits, % Salade et fremages
chocalat coulant Fante chocelat

19 DECEMBRE 2023 16 JANVIER 2024 23 JANVIER 2024 1% AYBIk 2024

Foi . Cite de b B de Camembient chaud ac-
i W mou/.s(m &éw%eom . S . campwndemmoaancﬁamwde- Cavié d’agneau persillé
Salmis de pintade Risette de fruits de mer .
Pommes dauphines Guatin dauphineis P Petits légumes de saisen Guatin Bayaldi
R 215 PN
HEE Salade et framages i



;DéeJEUI\IER DU

@EuDI

28 SEPTEMBRE 2023 5 OCTOBRE 2023 19 OCTOBRE 2023
Umuse-touctes
FHamburger maison FX¥ )
o; le-sale { Planche de charcuterie
Guites buaich meuniie ot
Ry Pemmes anglaises et ‘ §
) ] geunes pousses EYXYZY
F¥¥ Coupe novmande

Jante a Carange

9 NOVEMBRE 2023 16 NOVEMBRE 2023 23 NOVEMBRE 2023
Cuumbile de saumen Effilaché d’aile de naie Paisson du jour &
facen Casei

biné
Légumes du jour

Lt

Salade et framages

e

Légumes vapeur

Fp¥

Salade et fremages

Fp¥

Mowsse au chacolat

Jinamisu et san biscuit

30 NOVEMBRE 2023 7 DECEMBRE 2023 14 DECEMBRE 2023
Mise en bouche Reugets guillés Pintade 1itie auwx pru-
F¥¥ et son c/‘t;amtiefant de ) freanx )
Woul i légumes Légumes du jour
R XX
Fuites
e Salade et framages Salade et fremages
R XX
Jante fine aux pemmes G aitelette citvon
avec f‘::eglace (’:mu[& J ) au’
mexinguée

18 JANVIER 2024
Escalope de veau
a la jurassienne

Pates fraiches
%K
Moelleux checolat,

11 JANVIER 2024
Pat au feu
avec sen 65 a maelle

LS
‘?.[ﬁ. -

sauce anglaise

*Formule de 11 a 15 € entrée/ plat ou plat/ dessert
*Formule compléte de 13317 €

*hors boisson

Nos plats sont faits « maison »

25 JANVIER 2024 1 FEVRIER 2024

Filet de canard au
poive vert
FPammes dauphines
R
Bavarois wilbané
au dua de chocolats

Casseulet maisen

8 FEVRIER 2024 15 FEVRIER 2024 14 MARS 2024
Goujanettes de poissan, Cuwvy de volaille Médaillon de poisson
tant o b sur son écrasé amme
¢ Hiz FEK de tevie & e’anetﬁ:et ses
Risatte Salade et [ petits légumes, Sauce
S ::¥ vy F¥¥
PR Motfea W aux %
Pk bt es, cueme légere a

21 MARS 2024 28 MARS 2024 4 AVRIL 2024

Fish and chips Favé de peissen Bax fagen meuniere
en cuodite de €6
Sauce tartare Es Légumes du jour
¥ Salade et framages

L
AN

Riz au lait, sauce cara-
mel

Ussiette Gounvnande
Neugat glacé maisen

et petit biscuit

11 AVRIL 2024 16 MAI 2024 23 MAI 2024
(PYNTITIITR PRNTIT TV Riti de boeuf et sen jus
sur sa mousseline Pommes miettes &rmgﬁgﬂﬁﬁ%
Embewviée de légumes FEK Bablotine de s
wxx Salade et fremages Béqwnzgu jour
Salade it*ﬁwmagu 2x¥ 0
Jante au chocolat



